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La industria del alcohol es una industria poco conocida en Espafia. Las alcohole-
ras, sin embargo, forman parte del paisaje de la Peninsula Ibérica desde hace tres si-
glos, y han estado ligadas tanto a la agricultura tradicional y moderna —cuyos pro-
ductos, la vid, la remolacha y 1a cafia, destilan—, como a los sectores “‘lideres’” de la
industrializacién —cuyas innovaciones tecnoldgicas més importantes, como los pro-
cesos continuos y la fabricacion a gran escala, han ido adoptando. Su historia es por
eso unreflejo del trnsito, lento y lleno de dificultades, que ha tenido lugar de una so-
ciedad agraria a una sociedad industrial, y que ha sido lo mds importante de la histo-
ria econdémica de los dltimos doscientos afios. Al mismo tiempo, la fabricacion del
alcohol comprende unidades productivas con tamafios, técnicas, actividades y ob-
jetivos muy diversos, distribuidas por pricticamente todas las regiones del pais. Su
historia es también el resultado de las complejas relaciones que se han ido creando
entre los cosecheros, fabricantes, comerciantes y consumidores de los alcoholes y
aguardientes, que en cada regién —y en cada localidad— han adoptado un carécter di-
ferente.

La industria alcoholera presenta para el historiador el atractivo adicional de ha-
ber sido y ser una de las més controladas por 12 Hacienda Pdblica y que mas legisla-
cién y expedientes ha generado a lo largo de los dltimos ciento cincuenta afios. Me-
nos atractiva resulta, por el contrario, la documentacion de las destilerias, que es
muy pobre, ya que la mayor parte de ellas han sido negocios modestos o especu-
lativos y effmeros, con una extensa préactica de fraude y un escaso interés en con-
servar la memoria histérica. Esto condiciona cualquier estudio “‘desde dentro’” del
sector.
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EI objetivo de este trabajo es, mas que *‘medir’’ los avances registrados por el
sector, reconstruir y evaluar los resultados del proceso modernizador que tuvo lugar
en el espacio de tres cuartos de siglo. A falta de la documentacién interna de las alco-
holeras, que nos gustaria tener, los expedientes de las delegaciones provinciales de
Hacienda constituyen una buena fuente para el estudio de una actividad tan interve-
nida como €sta. Y la informacion que esta fuente proporciona me ha llevado a selec-
cionar cuatro provincias —representativas de subsectores importantes— y a escoger
dos criterios evaluadores razonablemente sélidos, el del progreso tecnolégico y el
de la implantacién comercial.

Se ha dividido ¢l texto en tres secciones. La primera s una breve presentacion
del sector, en la que se incide en €] cardcter agrario de esta actividad, en los avances
tecnolégicos de la destilacion y en la dualizacidén que éstos crearen en el seno de la
industria y en las dificultades que desde el siglo pasado surgieron para encontrar sa-
lida a los destilados. El ejercicio de investigacién realizado en cuatro provincias est4
recogido en la segunda seccidn, donde se ha tratado de analizar el proceso de moder-
nizacién téenica y de avance comercial que tuve lugar en cada una de ellas. La dlti-
ma seccién es una evaluacion de ese trabajo empirico a la luz de laregulacion piibli-
ca gue inexorablemente se impusc en el sector.

La industria alcoholera espaiiola’

La elaboracién de aguardientes de vino era en Espaiia, tradicionalmente, una
actividad temporal y complementaria de la agricultura. Las alquitaras y los alambi-
ques de olla se encontraban diseminados por todo el pais, aungue habia una mayor
concentracién en las regiones agricolas exportadoras. Al producto de la destilacién
de los vinos y residuos en esos alambiques rudimentarios se le llamaba, simple-
mente, aguardiente. La prosperidad sin precedentes que esta ‘‘industria’’ vivid en
el siglo XVIII se truncé en la centuria siguiente, al proliferar las destilerias —de
vino y de otros frutes ahora empleados como primeras materias— en todos los rin-
cones de Europa y de sus colonias. La capacidad de consumo parecia, ademds, estar
tocando a sus lfmites, por lo que al sector le esperaban diversas dificultades en el
futuro.

De las dimensiones de la aguardenteria a mediados del siglo pasado nos da una
idea la Estadistica de la Contribucién Industrial’. En 1856 habfa cerca de 2.000 *‘fi-
bricas de aguardiente’’, de 1as que s6lo 8 trabajaban mds de 6 meses al afio. Apenas
puede denominarse a esta actividad industria. El peso de la alimentacién —y, dentro
de ésta, de los ‘‘destilados’’— en la actividad fabril espafiola era, segiin la misma

1. Sobre este tema puede encontrarse informacion mds amplia en: Puig Raposo (1994a).
2. Se han empleado las de 1856, 1900 y 1950/53.
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fuente, muy considerable’. Las regiones mds productoras eran Andalucia, Catalufia,
Castilla la Vieja y Valencia®. Hacia 1900, la misma fuente revela que, si bien 1a im-
portancia de la alimentacién habfa disminuido, la de la *‘destilacién’” habia ganado
terreno’. En cuanto a la distribucién regional, Andalucia y Cataluiia segufan siendo
las principales regiones productoras®. En la Estadistica aparecian ahora tanto los tra-
dicionzales aguardientes vinicos como los llamados *‘industriales’”, es decir, los ob-
tenidos de materias distintas al vino, como las melazas de los aziicares, la patata ¢ los
cereales,en establecimientos mgds modernos difundidos en la segunda mitad del si-
glo XIX. De las casi 3.000 fabricas de alcohol vinico registradas, sélo 527 eran mo-
dernas, pues disponian de columnas de fabricacién continua o habian adoptado el
“‘sistema inglés’’, y la capacidad de sus calderas era consiguientemente mayor. EI
resto eran alambiques comunes o alquitaras. Las fiabricas de aguardientes no vinicos
eran 777, de las cuales muchas tenian instalados sistemas continuos y aparatos recti-
ficadores. El progreso técnico de la destilacion llevaba, claramente, a las economias
de escala.

La historia de la fabricacién de alcoholes es inseparable de la de sus primeras
materias, el vino y el aziicar. Cuando, al calor de la *“fiebre de oro™’ que la filoxera
francesa provocé en Espaiia, los viticultores ampliaron la superficie de vifiedos, los
alcoholeros mas avanzados adoptaron medidas modernizadoras en sus instalacio-
nes: alambiques més grandes y resistentes, calderas de vapor y sistemas continuos
en la destilacion y en la rectificacion. La destilacién seria una solucidn para pueblos
enteros ante la caida de los precios del vino, ya gue el menor volumen y mayor valor
del alcohol hacian mds rentable el transporte y Ia venta. Junto a las alcoholeras vini-
cas, modernizadas ¢ no, subsistian los alambiques portatiles, con los que cualquier
cosechero podia quemar —sin control de ninguna clase— los excedentes. Pero la mis-
ma euforia de los afios sesenta animd la instalacion de destilerfas ‘‘industriales’,
con tecnolegia moderna, gran capacidad y més capital, y el respaldo, en la mayor
parte de los casos, de socios econdmica y socialmente importantes. El alcohol “*in-
dustrial’’ era por lo demds un liquido rectificade perfectamente apto para el uso de
boca (especialmente para el encabezamiento de vinos y licores}, que era el principal
empleo del alcohol en Espaiia, y considerablemente més barato. Era, en definitiva,
un competidor imporiante que aumentarfa las tribulaciones de los productores tradi-
cionales de alcohol vinico cuando los mercados franceses volvieran a cerrarse.

Treinta y cinco afios més tarde, el niimero y la dispersidn de los establecimientos
seguian siendo grandes. La modernizacién técnica se habia abierto paso lentamente

3. De acuerdo con los conccidos resaitados de Nadal {1987), pp. 23-61. Debe advertirse que por
“‘destilados’’ se entienden tanto los verdaderos destilados (alcdholes, aguardientes y licores) como los
productos de la fermentacion {vinos y cervezas).

4. Con el 27.21%, 17,67%, 14,13% y 10,20% respectivamente.

5. Representabael 14,79% de la actividad fabril espaiiola. En Navarra —segiin estimaciones inédi-
tas del Grupo de Industria Gerénimo de Uztdriz—, suponian el 6.44%.

6. Con el 40,18% vy el 16,20% respectivamente.

93



La modernizacion de 2 industria dei alcohot en Tarragona, Ciudad Real, Mavarra y Granada (1888-1953)

entre los fabricantes de alcohol vinico, que eran muchos y poco importantes, mien-
tras que las alcoholeras industriales habian iniciade ya un claro proceso de amplia-
cién de escala y concentracidn, Esto facilité que la produccién de alcoholes creciera
—siempre en funcidn de las cosechas respectivas— a lo largo del perfodo. En cuanto a
la distribucidn geografica, las destilerias azucareras se concentraban en Jas vegas
andaluzas y en las cuencas del Duero y el Ebro, mientras las vinicas [o hacianenLa
Mancha, Levante, Catalufia y Andalucia Occidental’.

Ambas tendencias se mantuvieron después de la guerra y hasta 1953, LaMancha
se fue consolidando como la primera productora de alcohol vinico, Andalucia y Ca-
talufia se mantuvieron en segundo y tercer lugar respectivamente, y Extremadura
pas6 a ser la cuarta regién alcoholera vinica®. El proceso de concentracidn de las al-
coholeras —dictado por los procesos continuos— habia sido notable, aunque la Esta-
distica pone de manifiesto que los contribuyentes pequefios no habfan desaparecido,
credndose una clara dualizacion en ¢l sector, més intensa en el subsector vinico’.

Como negocio, las alcoholeras no presentaban grandes secretos. La fabricacién
de ambos tipos de alcohol era un proceso relativamente sencillo. Las claves eran el
aprovisionamiento de primeras materias y la disponibilidad de capital circulante,
pues se trataba de una industria estacional con clientes muy diversos. Esto facilitaba
las cosas a los grandes productores, que se convirtieron en €l centro de una constela-
cién de personas ¢ intereses (agricultores, fabricantes, ‘‘manipuladores’, almace-
nistas, exportadores, detallistas, licoreros, perfumistas y hasta farmacéuticos) bas-
tante compleja. Los impuestos sobre el alcohol, muy elevados, pero no uniformes,
eran en muchos casos determinantes para la marcha del negocio, por lo que las rela-
ciones con los poderes piiblicos ocupaban una parte importante del tiempo de los fa-
bricantes. La fiscalidad, de hecho, era el principal —sino el iinico- instrumento regu-
lador que el Estado empled para hacer que ta industria sobreviviera a las dificultades
{exceso de produccién y falta de mercados) y continuara siendo una fuente de ingre-
S0S segura.

Cuatro casos ejemplares

Elhecho de que las mejores fuentes disponibles para el estudio de la industria del
alcohol sean fiscales me ha obligado a adoptar un enfoque provincial, que es mds ad-
ministrativo que econdmico. Para la eleccion de las provincias también me he deja-
do guiar por razones practicas, decantdndome por tres para las que hay una buena

7. E141,1%, €1 32,9%, €l 10,6% y ¢l §,7% respectivamente, segiin datos del Instituto Nacional del
Vino (1936). Por provincias, el orden era el siguiente: Ciudad Real, Valencia, Albacete, Badajoz, Ta-
rragona y Navarra.

8. Datos de 1952/53. Archivo General de la Administracién (AGA), Sindicatos, SVCB 4313,

9. Estadistica de la Contribucién Industrial 1950/53.
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documentacién disponible procedente de los archivos de Hacienda, y por una, Ciu-
dad Real, que, si bien todavia no puede analizarse a partir de esas fuentes, es lo su-
ficientemente importante como para estudiarse provisionalmente con otros mate-
riales.

Pero la opcidn se basa también en motivos mdés profundos. Las cuatro provincias
que aqui aparecen representan tradiciones y estrategias distintas. Asi, Tarragona,
que en el Setecientos fue el centro de produccién de aguardientes del pais para el
norte de Europa y las colonias americanas, continué produciendo y comercializando
alcoholes para la exportacién en los siglos XIX y XX, si bien su papel en el marco es-
pafiol irfa declinando. Ciudad Real, donde tradicionalmente el cereal habia convivi-
do con el vifiedo, se convirtié ya en este siglo en la primera productora de alcoholes
vinicos, gracias al aumento de la superficie dedicada a la vid y a la iniciativa de vini-
cultores fordneos. Para el perfodo que aqui se estudia, las alcoholeras navarras vivie-
ron para sf mismas, pues, antes y después de la filoxera, las bodegas de la zona fue-
ron sus principales clientes. La aparicién de destilerias industriales a comienzos de
esta centuria creé una dualidad sumamente interesante dentro de la region. La ad-
ministracién foral del impuesto, por el contrario, no la singularizé en exceso, pues €l
tratamiento que recibieron los destiladores navarros fue bastante similar al del resto
del Estado espaiiol. Por ltimo, Granada es la provincia donde antes y con mds inten-
sidad se asenté la produccién de alcoholes industriales. La presencia de la poderosa
Unién Alcoholera Espafiola hace del caso granadino un contrapunto ideal para el es-
tudio de un sector tan minifundista y disperso como el del alcohol. En los cuatro
casos se tratard de incidir en los aspectos tecnoldgico y comercial, con el fin de eva-
luar —con la tosquedad a que las fuentes obligan—el proceso modernizador que se ve-
rificé en esta industria.

Tarragona: la tradicion exportadora

Fueron algunas comarcas de Tarragona las protagonistas del auge que la produc-
cién y exportacién de aguardientes vinicos experimentaron en el siglo XVIII en Ca-
talufia. A lo largo del Setecientos, en efecto, la fabricacién de espiritus de vino fue en
Catalufia una actividad dindmica que permitié a un mimero elevado de cosecheros-
fabricantes inundar de caldos alcohdlicos los mercados del norte de Europa y de las
colonias americanas. El enriquecimiento de éstos, combinado con la distribucién re-
lativamente igualitaria de la renta que existia en el Principado, generd un crecimien-
to de la demanda de productos manufacturados, particularmente textiles, que esti-
muldé el arranque de la industria algodonera®. Los aguardientes catalanes
respondieron asf al modelo clasico de desarrollo inducido por las exportaciones, que

10, Tal como ejemplificarian los negocios de Miquel Alegre, estudiados por Pierre Vilar. (Vilar,
1966). Sagarra (198R) ha estudiado )a casa de los Lacomme en Reus para el mismo perfodo.
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eleva la capacidad adquisitiva de la demanda intema y que a su vez incentiva el desa-
rrollo industrial. Reus, en el Baix Camp, se convirtié en el mercado regulador del
precio del alcohol. Al mismo tiempo, el Fisco hizo de los aguardientes una fuente de
ingresos importante, y Tarragona pasé a ser la primera contribuyente del territorio
espaiiol.

Esta prosperidad quedé truncada por las crisis que, desde mediados del siglo
XIX, afectaron a la vitivinicultura mediterrdnea, La historia es conocida. El merca-
do internacional del vino y de los aguardientes parecia estar llegando a cierta satura-
cidn, tanto por el crecimiento de las superficies de cultivo como por el empleo de
materias distintas al vino para la destilacién y el lento crecimiento del consumo de
bebidas alcohdlicas en Europa. A mediados de lacenturia, lainvasion de los vifiedos
franceses por la filoxera supuso una oportunidad de oro para los exportadores cata-
lanes, que pudieron abastecer el mercado mayor del mundo, perc la enfermedad aca-
bo atravesando Jos Pirineos y atacando tanto las cepas antiguas como las que la feliz
coyuntura habfa animado a plantar recientemente. La situacion fue especialmente
calamitosa para las comarcas que, como el Baix Camp, mds se habian volcado en el
negocio vitivinicola, mientras el nordeste de Catalufia se industrializaba''. El puerto
de Salou, tradicional escenario del esplendor del Setecientos, perdié definitivamen-
te su funcién econdmica a favor del de Tarragona, lo que convertiria a estaciudad en
la principal plaza exportadora de vinos de la zona una vez combatida la plaga. Para
los aguardientes, sin embargo, no hubo recuperacién, pasando a ser ¢l producto de
las destilerias ‘‘alcoholes’, esto es, productos intermedios destinados, principal-
mente, al encabezamiento de vinos o a la preparacidn de licores. Las casas de expor-
tacidn tradicionales que scbrevivieron acabaron trasladédndose a Tarragona, donde
otras nuevas se fundaron, sentando las bases de una actividad econémica diferente;
Ia “*fabricacién’’ de alccholes y vinos —a partir de primeras materias de toda la Pe-
ninsula— para los mercados interior y exterior. Esta actividad, que ha pasado por va-
1ias etapas de prosperidad antes de sumirse en la decadencia que hoy vive el sector,
atrajo desde finales del siglo pasado a bastantes comerciantes extranjeros y fue ¢l
fundamento de algunas empresas sobresalientes dedicadas a la exportacién, como
Dalmau o Muller'?. Mientras, Tarragona adquiriria y consolidaria la fama de * *fébri-
ca’’ de vinos de Espafia”.

La primera relacién de ‘‘fabricas’’ con que contamos es de 1888, La provincia
de Tarragona figuraba en primer lugar, seguida de Barcelona, Cadiz y Valencia®.
De los 197 establecimientos que aparecian en ella, s6lo 71 estaban registrados como

11. Un argumento gue sigue esgrimiéndose para explicar el atraso econdmico de la **Catalufia po-
bre’’, y que aqui no se pretende defender ni invalidar.

12. La primera se habfa fundade en 1830 y la segunda en 1851.

13. Esto es, de productora de vinos artificiales (alcoholizados) y de imitacidn.

14. Procedente de la Direccién General de Aduanas (DGA).

15. Los ingresos eran, respectivamente; 27.230, 17.943, 15334 y 14.200 pesetas, lo que da una
idea de la hegemonia tarraconense. D. G. Aduanas, 1888,
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fabricas de aguardientes, siendo el resto alambiques o alquitaras comunes, licorerias
o locales en los que se embocaban los vinos del pais'®. El minifundismo era aqui,
como €n el resto del Estado, la ténica general y la actividad, més que una industria,
era una prolongacién artesanal de la agricultura. Destacaban, ¢so si, ¢l tamafio —la
capacidad de las calderas— de algunos de estos establecimientos y sus fuertes cone-
xiones comerciales.

Los progresos técnicos de estas destilerias debieron ser lentos pero notables, si
se atiende al registro de fabricantes de 1a Delegaciéu de Hacienda. Esta fuente tiene
el valor de recoger las declaraciones y descripciones de los fabricantes y fabricas,
respectivamente, de la provincia para el periodo 1904-1936'". En esos afios hubo en-
tre 30 y 40 fabricantes, alguno de los cuales figuraban como propietarios de mas de
un establecimiento. Las operaciones de compra-venta de fabricas y aparatos cran
frecuentes, y muy escasos los establecimientos que continuaban mds de una genera-
cién en manos de la misma familia. Adema4s de esta movilidad, bastante sorprenden-
te, hay que sefialar una dualizacién creciente que desde comienzos de siglo se mani-
fiesta en el sector. Junto a los pequefios aguardenteros tradicionales aparecen los
fabricantes de alcohol ‘‘modernos™, dotados con aparatos de destilacion y rectifica-
cién continuas y con una mayor capacidad de negociacidn en la adquisicidn de pri-
meras matenas. Esto 4ltimo es importante para Tarragona, ya que la principal difi-
cultad de los grandes fabricantes —que raramente estaban ligados a la agricultura—
radicaria precisamente en conseguir vinos y orujos destilables para alimentar los sis-
temas continuos'®. Los avances tecnoldgicos, en este sentido, fueron los que dicta-
ron la organizacién del sector, que tendid a la concentracidn, primero, a la conquista
de nuevos suministradores fuera de la provincia, después, y, por dltimo, al traslade
de las propias fdbricas o al cierre de las mismas. No en vano, las estadisticas oficiales
indicaban ya a principics de siglo la hegemonia de Tarragona como productora de

1&. Exactamente 88, 1 y 23. Las fibricas de embocamiento eran todavia escasas en Fspafia (48), y
las que habia se concentraban en Tarragona (23) y Barcelona (12), por loque cabe hablar de cierta espe-
cializacién,

17, Arxiu Historic de Tarragona {AHT), Fons d’Hisenda, Alcohols, Registre de Fabricants. J.a do-
cumentacién, aunque incompleta, es muy rica. Los impresos eran rellenados por los propios contribu-
yentes, que describian los locales y 1a maquinaria de sus establecimientos, estimaban el periodo y la ca-
pacidad de produccién de la fdbrica, revelaban ¢l origen de las primeras materias y el destino de la
produccidn y daban cuenta de las transformaciones y adquisiciones de nueva maquinaria, citando la
procedencia de esta dltima. La mayor laguna que presentan estos documentos (distribuidos por todo el
Estado tras la promulgacién de 12 Ley Osma, en octubre de 1904} es la del personal empleado. Parauna
destilerfa media de alcohol vinico —que ne funcionaba més de sgis meses al afio— no deberia pensarse en
mas de cuatro o cinco personas. A juzgar por la ortografia y redaccida, el nivel culturat de los alcohole-
ros era bajo.

18. En 1904, Tarragona y Barcelona eran las provincias més avanzadas en la tecnologia de 1a des-
tilacién vinica, Los sistemas Savalle, Barbet y Guiliaume se habian difundido con bastante prontitud,
primero adquiriéndolos directamente de las casas francesas y ya en este siglo mandéndolos construir en
caldererias especializadas de Valencia y Barcelona, con preferencia, Muchos de estos establecimien-
tos fabricaban también los aparatos que los grandes azucareros requerian, como veremos en el caso de
Granada. Se trataba de aparatos caros, por lo que era frecuente comprarlos usados.
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alcoholes vinicos rectificados, mientras que en los aguardientes o alcoholes neutros
no rectificados las provincias m4s viticolas, como Ciudad Real, Valencia o Toledo,
eran las que ocupaban los primeros puestos®.

En el segundo decenio del siglo, los sindicatos agricolas surgieron como compe-
tidores de los alcoholeros vinicos tradicionales, que estaban experimentando el pro-
ceso de concentracién mencionado™. Pero ¢l alcohol industrial tampoco se hizo es-
perar, y en las mismas fechas habfa cuatro establecimientos importantes: la
alcoholera de Montblanc, la fabrica de Unién Alcoholera Espaitola en Reus, la des-
tileria de Flix y la moderna *‘Pensilvannia’’, en el Francoli. Mientras las alcoholeras
vinicas trabajaban para los mercados comarcales o para los almacenistas y exporta-
dores de Tarragona, las industriales lo hacfan para el mercado espaiiol®'.

Que el comercio exterior continué siendo un destino importante para los caldos
de las comarcas de Tarragona, lo atestiguan las memorias del puerto de esta ciudad®.
Los criadores-exportadores se fueron especializando en la elaboracién de vinos de
mezcla o de imitacion, muy alcoholizados, a partir de vinos comunes de Valenciay
Andalucia (y, desde los afios cincuenta, de La Mancha) y con destino a los mercadoes
europeos, Aunque en el registro de exportadores figuraron en el primer tercio de s1-
glo poco mds de cien personas o entidades, el sector estuvo dominado por un puiado
de comerciantes, entre 10s que no faltaban los extranjercs®. La casa lider era, indis-
cutiblemente, la de los Muller, a la que en el mismo periodo correspondi6 entre un
40y un 50 por 100 del volumen de los liquidos alcohdlicos exportados por el puerto
de Tarragona. La Sociedad Exportadora Tarraconense, de Muller, se habia especia-
lizado en la centuria anterior en el “‘vino de misa’’, muy alcoholizado, y alolargo de
este siglo pudo disfrutar de los beneficios de una suerte de monopolio en este pecu-

19, Tarragona preducia en 1905 un 19,2% de los rectificados vinicos espaitoles en séio tres fabri-
cas, seglin calculos propios 2 partir de los datos de 1a D. G. Aduanas (1900-1935),

20. Los beneficiarios de la concentracion fueron tres fabricantes, une de Falset y Tarragona, otro de
Valls y otro de Gandesa. De las dificultades para sobrevivir dan una idea los intentos que hubo antes de
ta guerradel 36 por llegar a un acuerdo en &l reparto de residuos vinicos, que para entonces era ¢l princi-
pal alimento de las alcoholeras tarraconenses. Ningiin acuerdo se respet§ realmente hista los aiios cua-
renta,

21. Comeindican las ‘‘guias’’ que ¢l Reglamento de Alcoholes prescribfa. Los mejores testigos de
la fuerza de cada fabricante son los Libros de Contraccion, donde se registraban los impuestos deven-
gados por fabrica. AHT, FH, A. El fraude, muy extendide en una actividad tan gravada por el Fisco, re-
comienda leer las cifras con prevencién, Sobre el fravde en la industria alcoholera de Tarragona, v.
Puig Raposo (1993c).

22, Entre [870y 1902, el contenido de estas memorias, que se conservan en el Arxin del Portde Ta-
mragong (APT), es meramente descriptivo, lo gue hace imposible una cuantificacin de los movimien-
tos y partidas. A pactir de 1902, sin embargo, incluyen estadisticas suficientemente detalladas para re-
construir el comercio de cabotaje y por mar. Lo he hecho hasta 1934. La exportacion de un subproducto
del alcohol vinico, los productos tartdricos, aparece como una partida singularmente importante en este
periodo, Jo que explicaque las alcoholeras que sobrevivieron a la concentracion fabricaran también tar-
taros.

23. Dalmau Hermanos, de Muller (Sociedad Exportadora Tarraconense), René Barbier, Violet,
Requena Hijos, Lépez Bertrdn y F. Steiner, principalmente. Entre los extranjeros predominaban los co-
merciantes suizos o de origen suizo.

98



Muria Puig Raposo

liar, pero importante, mercado™. A partir de 1903 surgid otro exportador, La Char-
treuse, la entidad dedicada a elaborar el célebre licor benedictino en Espaifiz. El trata-
miento favorable que el Reglamento de Alcoholes concedié desde 1908 a la
exportacién de alcoholes dio lugar a un abuso fraudulento en el cobro de las *‘devo-
luciones’®,

La documentacion de Hacienda, lamentablemente, no sirve para seguir la pista
de las alcoholeras tarraconenses después de la guerra. La Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes elaboté en 1943, 1944 y 1946 unos ‘‘mapas’ de la
riqueza industrial de la provincia de cuya verosimilitud dudaba el propio Ministerio
de Industria y Comercio™. De acuerdo con esta curiosa reconstruccién del estado de
la industria, el sector florecia en medio de la miseria de la economia avtirquica de
los afios cuarenta®.

Durante la abundante campafia de 1952/53, a la que siguié una intervencién pi-
blica definitiva por medio de la Comisién de Compras de Vino, Tarragona ya no
aparecia como primera productora de alcohol vinico de Espaiia. Con una produccién
total de 2.038 HI, significabael 5,5 por 100 de la produccién espafiola®, De los 22 fa-
bricantes registrados, s6lo uno podfa considerarse grande®. El lugar de Tarragona lo
ocupaba yauna regién ‘‘nueva’’, Ciudad Real, cuya masiva produccidn de vino pa-
recia garantizar el mantenimiento de unas economias de escala que los modernos
sistemas de desiilacion y rectificacién exigian. La elaboracién y exportacién de
vinos de imitacién, uno de los mejores negocios de esta ciudad catalana, se mantuvo,
pero sus suministros provenian, cada vez mds, del sur de Espafia®,

24 Su especializacion quedaria avalada por la concesién de un marquesado vaticano a Francisco
de Muller en 1922. Varios miembros de esta familia ocuparon puestos relevantes en Ja sociedad catala-
na, como la presidencia del Institut Agricola Catalit de Sant Isidre o la Diputaci6n de Barcelona. Laem-
presa, actualmente, lleva una existencia ldnguida. El archivo, aungue sélo puede consuliarse *‘selecti-
vamente’’, es del maximo interés.

25. Entre 1905 y 1936, de hecho, los ingresos de 1a Delegacion de Haclenda de Tarragona por el
impuesto del alcchol fueron negativos, algo que ni la masiva adquisicién de vinos de otras provincias
justifica (Puig Raposo, 1993c).

26. AHT, Comisarfa General de Abastecimientos y Transportes, Libros 1943, 1944 y 1946, Los
datos habfan sido facilitados *'por algunos industriales’”.

27. Segiin el de 1944, por ejemplo, habia 41 f4bricas de alcohol, alimentadas fundamentalmente
con vino (lo que suponia un retroceso tecnolégico, como se ha indicado, y una imposibilidad fisica, si
se recuerda Jo magras que fueron las campaiias de 1a larga postguerra), 23 de aguardientes v casi 60 de
licores.

28. AGA, SVCB 4313. Después de 1a guerra, la industria alcoholera pasé a integrarse en los sindi-
catos verlicales: 1os vinicos, al Sindicato de la Vid, Cerveza y Bebidas, y los industriales, al Sindicato
de Industrias Quimicas. La documentacién ha sido aparentemente expurgada.

29. Alcoholes y Derivados, con una produccidn superior a los 300.000 litros.

30. Tal como se deduce de una primera lectura de los libros de Hermanos Dalmas, Tarragona.
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Ciudad Real: el lagar de Espana

En laexcepcional campaiia de 1952/53, en efecto, Ciudad Real destilé mas de un
millén de hectdlitros de alcohol vinico, lo que supuso el 27,5 por 100 de la produc-
cién espafiola de ese afio. En la provincia destacaba la poblacion de Tomelloso, don-
de los productores locales convivian con fabricantes fordneos. Aquéllos solian ser
grandes cosecheros, que recurrian a la destilacién para acabar con los vinos picados
o sobrantes, mientras éstos, que habian empezado a Hegar en el siglo pasado, solian
ser criadores o fabricantes necesitados de una primera materia abundante y barata.
La mejor prueba de esta dualizacidn del sector era que practicamente sélo estos ulti-
mos tenfan rectificadoras y podfan, llegado el caso, destilar orujos u otros residuos
del vino. En los afios cincuenta, asi, las *‘alcoholeras’” manchegas eran tanto ¢sas
grandes fibricas modernas como las tradicionales alquitaras de vino. Las cooperati-
vas todavia no habian hecho acto de presencia.

Ciudad Real habia sido, tradicionalmente, viticola. En la zona de Valdepefias sc
elaboraban desde hacia mucho tiempo vinos y aguardientes para la Corte™'. Las
bases de la agricultura manchega eran el cereal y el vifiedo. Desde entonces, €l se-
gundo fue ganando terreno al primero, hasta alterar la estructura econémica local .
Hacia 1888, la provincia ocupaba un discreto Jugar en 1a produccion de aguardien-
tes: de sus 80 establecimientos, inicamente 13 eran fébricas de aguardiente, siendo
el resto alquitaras comunes (31) y ““fabricas’’ de vino (36), éstas de grandes dimen-
siones. La destilacién no era pues mas que una tipica actividad reguladora de las co-
sechas. A finales de siglo, sin embargo, la llegada de fabricantes y comerciantes
andaluces supondria una incipiente industrializacién del vino y de sus residuos, ade-
s de una mayor integracién en los mercados de la Peninsula®.

Con el fin de estimar la incidencia que esta modemizacion tuvo en las alcohole-
ras manchegas, y a falta de la documentacién fiscal que se ha utilizado para los otros
casos, he procedido a reconstruirto “‘desde fuera’*. En 1905, habia en la provincia
366 fabricas en activo. De ellas, 186 estaban dedicadas a la elaboracién de aguar-
dientes y alcohol vinicos, y 180 correspondian a cosecheros. No figuraba rectifica-
dora alguna, lo que nos hace pensar que tan sé6lo se trabajaba el vino, pero no los resi-
duos, lo cual a su vez indica que ¢l nivel tecnolégico era bajo. Y, en cfecto, las
estadisticas de materias primas destiladas de la Direccién General de Aduanas reve-

31. Segin el testimonio de Madoz (1986), Castilla-La Mancha, p. 332,

32. Atendiendo a la superficie cultivada, Ciudad Real superaba ya a comienzos de 1a centuria a
Barcelona, Tarragona y Valencia, que hasta entonces habian sido el centro de gravedad de la viticoltura
cspaficla.

33. Domecq en Tomelloso y Larios en Manzanares, fundamentalmente. El objetivo de estos vini-
cultores era asegurarse un suministro regular de alcohel para encabezar sus vinos (de alta graduacion)
de Jerez y MAlaga, respectivamente. Aunque cxiste documentacidn sobre ambos casos, atin no sc ha
analizado. A los andaluces les siguieron, ya en este siglo, valencianos, catalanes y vascos.

34, Al Archivo Historico de Ciudad Real s6lo han llegado hasta el momento (1993} los expedientes
de los cosechadores, que estaban exentos del impuesto especial del alcohol.
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lan que lo que las fabricas de Ciudad Real consumian eran principalmente vinos y
piquetas (el 12,7 por 100 del total espafiol}, siendo los orujos una cantidad muy pe-
quefia (el 5,5 por 100 de Espafia)®. Los productos, por su parte, suponfan un 71,6 por
100 de los aguardientes vinicos y un 35,5 por 100 de los alcoholes neutros de vino
del pafs, pero el volumen de los rectificados era muy pequefio. Treinta afios después,
la situaci6n habia cambiado: Ciudad Real consumia el 36,8 por 100 de los vinos des-
tilables y el 35,5 por 100 de los residuos espafioles. Luege los procesos continuos se
habian implantado y difundido. Los datos sobre movimiento de alcoholes apuntan
lo mismo, ya que el 34,2 por [00 de los alcoholes rectificados de 1a Peninsula proce-
dian de Ciudad Real™.

El primer tercio de este siglo fue crucial para la consolidacién de la industria al-
coholera manchega. Una manifestacion de ello fue el creciente protagonismo de los
vitivinicultores y alcoholeros de la zona en los grupos de interés que entonces se
crearon y consolidaron en Espafia®. El principal problema que aquejaba al sector
—falta de competitividad de los productos viticolas e¢n los mercados exteriores— era
compartido por el resto del pais, y arrancaba de la centuria anterior. La mayor parte
de los vinos —y de los alcoholes—- espafioles eran caros y malos, producto de la opcién
por el tipo comun, la plantacién y el cultivo apresurados, la elaboracion deticiente y
un sistema de transportes arcaico. El caso manchego era mas grave, si cabe, por
cuanto se trataba de una zona de ‘‘nueva colenizacién’’, donde los cosechadores
—inmersos en una trama caciquil- tenfan muy poca autonomfa. Su participacién so-
bresaliente en la movilizacién del primer tercio de este siglo era una sefial de los
cambios que la ransformacidn econémica estaba induciendo.

Laespecializacién de Ciudad Real en la produccién de vinos y alcoholes vinicos
a gran escala continué después de la guerra a pesar de las calamitosas cosechas de
los afios cuarenta, En el sector alcoholero, el proceso de concentracién continué. En
1952/53 habia registrados 37 fabricantes, de los que 18 podfan considerarse muy
grandes™. La estrategia de los fabricantes —fordneos y, cada vez mds, locales— con-
sistfa en aumentar la produccion, lo cual sélo podia hacerse empleando el sistema
continuo; trabajando residuos ademads de vino; negociando desde una posicién de
fuerza los precios de €stos; recurriendo a aguas subterrdneas para seguir alimentan-

35. Elaboracién propia de los datos, trimestrales, de la D. G. Aduanas {1905).

36. 14 millones de litros. D. G. Aduanas (1934). Los datos del Instituto Nacional del Vino (1936)
confirman la hegemonia manchega en los rectificados vinicos.

37. Sélo algunos ejemplos: Juan Sima, presidente de 1a incierta Federacion de Vitivinicultores y
Exportadores de Vinos de La Mancha; Santiago Ugarte, ¢l gerente de las Bodegas Bilbainas, diputado
liberal en 1923 y fundador del Banco Manchego; Pablo Camacho, presidente de la Ascciacidn Ageico-
la Industrial de Tomellosce; Ernesto Casado, de Manzanares; o Emilio Morales, también de Manzana-
res. Casi todos ellos estaban vinculados a la Asociacidn Nacional de Vinicultores, cuyo portavoz era La
Vinicultura Espafiola, y a la potente Asociacién de Agricultores de Espaiia, donde ocuparon posicio-
nes televantes.

38. En funcion de su produccidn, 6 de ellos habian fabricado mds de 500.000 hectdlitros, y 12, méds
de 300.000. AGA, SVCB 4313
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do las fabricas de esta drida regién; tratando de consolidar los pocos clientes —cria-
dores de vinos de alta graduacién y exportadores—que iban quedando dentro y fuera
de la Peninsula; y presionando a la Administraci6n para que continuara protegiendo
el sector a cambio de impuestos elevados y un control celoso de la actividad®. La es-
trategia dio buenos resultados durante los treinta afios siguientes. La tendencia a la
concentracion prosiguié y los problemas bdsicos de esta industria pasaron a ser
competencia de la Comunidad Europea. El Jagar de Espafia habia quedado, final-
mente, integrado en el mercado internacional.

Navarra: vitivinicultores y azucareros

Los problemas eran diferentes en Navarra, una de las zonas vitivinicolas més
tradicionales de la Peninsula Ibérica. La existencia de una administracion propia
hace inicialmente atractivo el estudio de una actividad tan gravada como la fabrica-
cidn de alcohol en Navarra, pero al investigador le aguarda en los archivos forales
una doble decepcion: un concierto de 1904 entre la Diputacién y el Estado hizo que
la naturaleza y cuantia de este impuesto especial fuera practicamente igual en Nava-
rra y en Espafia; la administracion del mismo, que recafa sobre los funcionarios fora-
les, fue rudimentaria y descuidada, tal como acusan los expedientes del Archivo de
la Diputacion®.

El navarro Pascual Madoz describié a mediados del siglo pasado su pais como
una region agraria, aislada y decadente®. La prosperidad del vifiedo y de los aguar-
dientes de fines del siglo X VIII habia quedado reducida 2 unos pocos lagares y alam-
biques diseminados por la Ribera. El primitive comercio navarro censistia, segtin
Madez, en llevar vinos y aguardientes al Pafs Vasco a cambio de manufacturas. Los
caldos navarros gozaban ademds de cierto proteccionismo, pues habfa ‘‘impedi-
mentos’” para los vinos de fuera del Reino.

En afios posteriores, las destilerias domésticas de poblaciones como Tafalla o
Tudela vivieron ajenas a las innovaciones que, procedentes de Europa, empezaban a

39. Estas eran las bases de [a “*concentracidn natural”’ que experimenté el sector en La Mancha en
Tos afios sesenta, y que los fabricantes més poderosos quisieron pactar ya en 1954. La documentacidn
de este intento fallido, en: AGA, SVCB 4313.

40. Archive de la Administracién de Navarra (AAN), Impuestos Especiales, Alcoholes. El fondo
cansiste en cerca de cuarenta cajas, semiclasificadas, de las que las ““estadisticas’” ¢ *'Inspeccién son
las que mds interés revisten. La relacidn entre inspectores e inspeccionados era cuasi familiar, 1o que
marca una radical diferencia entre Navarra y Espaita y pone un interrogante sobre la eficacia de la ins-
peccibn y la extension del fraude. Los foralistas, como Oroz, clamaron por supuesto contra esta asimi-
laci6én, que consideraban —y consideran-— antiforal. Con todo, el impueste supuso entre un 3,3 y un 6,9%
—siendo la tendencia decreciente— de los ingresos de la Diputacidn hasta la guerra {para lIa Hacienda del
Estado, €l impueste de alecholes nunca supuso mas del 2,5% de los ingresos totales).

La lectura de las cartas de los inspectores de cada merindad al Negociado de Alcohcles de Pamplo-
na proporciona una visién deliciosa de la vida en la Navarra Media y Ia Ribera.

41, Madoz (1986), Navarra, p. 209
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transformar algunas alcoholeras. Los primeros alambiques modemos (continuos)
tendieron a instalarse en Pamplona o en lugares proximos a esta ciudad, es decir,
mds cerca de las zonas de consumo que de produccidn. El trasfondo de esta *‘indus-
tria’’, con todo, era agrario. Durante la segunda mitad del siglo XIX hubo un creci-
miento notable del vifiedo, especialmente en las merindades del sur, donde €l
aumento de la superficie cultivada se vio acompariado de una progresiva comerciali-
zacidn del vino en los mercados europeos (Francia) y espafioles, gracias fundamen-
talmente al ferrocarril. Aun asf, la mayor parte de los destilados se consumia en los
mercados locales y comarcales. El centro natural de esta actividad era la Navarra
Media y la Ribera de Tudela, donde las instalaciones tradicionales, muy numerosas,
convivian con algunas bodegas y destilerias modernas. Asi, en la matricula indus-
trial de 1888 aparecian 528 ‘‘calderas’, 5 fibricas de vino y 12 de aguardiente®.

Este proceso se vio interrumpido por la filoxera, que entre 1892 y 1896 invadid
los vifiedos navarros hasta hacerlos practicamente desaparecer. Seguiria un periodo
de importaciones de vinos y de reajuste, hasta la Guerra Mundial. Las transforma-
ciones més profundas se dieron en las zonas media y meridional, y consistieron en
reconstruir el vifiedo e introducir el cultivo de la remolacha®. Esta (ltima trajo con-
sigo la instalacidn de azucareras y destileras industriales, con capitales navarros y
foréneos. En el sector alcoholero navarro se reproduciria por consiguiente la duali-
dad alcohol vinico-alcohol industrial. A la modernizacion de las destilerias no fue-
ron ajenas las cooperativas, que surgieron y se multiplicaron los primeros afios de
este siglo®.

Del progreso de la destilacion vinica da cuenta el hecho de que, en 1905, laregitn
ya producia una quinta parte de todo el alcohol vinico rectificado de Espafia®. Algu-
nos grandes fabricantes, como Eugui, Catalé o la Sociedad Mercantil Vinicola, em-
pezaban a sobresalir®. Pero los pequefios no desaparecieron, y en 1925 habia todavia
103 fabricas, distribuidas en los 8 distritos alcoholeros®. A diferencia de otros luga-

42. Las *‘calderas’” eran alambigues tradicionales, muchos de ellos portdtiles. Las fabricas més
modernas se habian creado en Las Campanas, Olite, Pamplona y Tudela. Los datos sobre las matriculas
industriales de 1888 y 1900 proceden de varios trabajos de! Grupo de Industria antes citado.

43. Lareplantacion de!l vifiede respondid a una opcidn por el vino comin, a diferencia de la vecina
Rioja, donde se apostaba porel vino de calidad. En ningiin momento de recuperé el nivel de exportacio-
nes de la centuria precedente. La remolacha cred una situacién temporal de privilegio para la region,
qgue pasdé acompartir con Granada la hegemonia azucarera cn Espaiia, hastaque en los afios veinte fuera
suplantada por Aragdn. Ninguna de estas dos medidas supondria pues la modernizacién definitiva de la
agricultura navarra.

44. La primera se cred en Olite en 1909, Navarra fue vao de los pocos lugares donde el cooperati-
vismo catdlico prosperd. En 1936 ya habia 22 cooperativas.

45. Caélculos propios a partir de las estadisticas de la D. G. de Aduanas de 1905.

46. V. una mimwiosa descripeién de las instalaciones de los dos dltimos en: AAN, Alcoholes,
“Expedientes’ 1904-5. La Sociedad Mercantil Vinicola habia sido fundada en 1881 en Campanas,
con capital francés y navarro. Segiin el Impuesto de Utilidades de 1927, era una de las grandes empre-
sas navarras. Su objetivo era la producciéa y comercializacién masiva de vinos. Su trayectona desde
entonces ha sido accidentada.

47. AAN, Alcoholes, **Fibricas 19257, Sélo Eugui y Dilsing figuraban come rectificadores.
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res de la Peninsula, la coincidencia entre fabricantes y almacenistas era grande®™. El
negocio era aparentemente préspero, pero reducido. Los progresos técnicos obliga-
ban a los alcoholeros vinicos yaen 1909 a adquirir los vinos y orujos en Aragon, que,
una vez destilados, se consumian en el interior”. También habia coincidencias entre
criadores-exportadores y alcoholeros. En el primer tercio de siglo se asisti6 de hecho
a la consolidacién de los tipicos establecimientos navarros, basados en la trilogia vi-
fiedo-vino-alcohol, como es el caso de las Bodegas Chivite, de Cintruénigo™.

En el ambito de las alcoholeras industriaies, 1as cosas transcurrian de otro modo.
El escenario era ¢l mismo: la Ribera y Pamplona, pero las protagonistas eran las
grandes industrias creadas en este siglo: 1a Agricola Industrial Navarra, de Tudela, y
la fabrica de Unién Alcoholera Espafiola en Marcilla’. Navarra fue hasta 1936 un
gran centro de produccién de alcohol industrial, obteniéndose en sus seis fabricas
una parte importante de los alcoholes desnaturalizados y deshidratados del territorio
espaiol®,

Durante la postguerra, los alcoholes vinicos navarros fueron perdiendo peso en
la produccidn espaniola. En 1952/53 figuraban 15 fabricantes de alcohel vinico, que
producian un 5,0 por 100 del total espafiol®. Las destilerias trabajaban para las bode-
gas locales, que ocasionalmente tenfan que recurrir a la importacion.

Granada: la cuna del alcohol industrial

Pero el principal centro de los alcoholes industriales no se encontraba en Nava-
rra, sino en Granada. En el Diccionario de Madoz se habla de los progresos que el

48. V. relaciones de 1909 y 1917. AAN, Alcoholes, *‘Expedientes’’.

49, Un seguimiento pormenerizado de los movimientos de primeras materias y productos puede
hacerse a partir de las ‘estadisticas de consumo’’ que gl Negociado de Alcoholes elabord desde 1909.
AAN, Alcoholes, *‘Estadisticas’™, 1909-19]18.

50. Delaque lamentablemente, y a pesar de ser 1a primera de la region, se conserva muy poca docu-
mentacién. Como fuente de historia oral para los ltimos setenta afios s sin embargo excelente. Labo-
dega se fundé en 1860, pero no cobr6 verdadera importancia hasta la replantacion. El segundo impulso
—apoyado fundamentaimante en Ia destilacién— es de los aftes cuarenta y cincuenta. Y el dltimo ~basa-
do en la elaboracién de vinos de calidad para la exportacién—, de los Gltimos diez afios.

$1. Laprimera producia azicar, alcohol v regaliz, cstaba relacionada con Azucarera Peninsular y
fue absorbida por la Compaiiia de Industrias Agricolas en 1929. Las vicisitudes de esta operacion pue-
den seguirse en las actas de esta empresa (CIA, actas 1910-1958). La Uni6n Alccholera Espaiiola
(UAE), una gran empresa que la Sociedad General Azucareracred en 1904 para **producir, comereiali-
zar y especular con alcoholes de todas las clases™’, centrd sus intereses en Navarra, Zaragoza y Granada
(UAE, acta 1906). Volveremos sobre ella, por su importancia en Granada.

52, Locual nos puede servir una vez mas como indicador de progreso tecnolégico, yaque estos al-
coholes pasaban por un proceso de destilacién continva miltiple. La participacidn navarra era de un
16,1% en el total espafiol. Se destinaban a *‘usos industriales”’, lo que formaba parte del sueiio de la
época de hacer de la industria alcoholera una industria quimica. V. datos en: D. G. Aduanas, 1934, ¢
Instituto Nacional del Vino, 1936,

53. Delos que s6lo la mitad eran supervivientes de la etapa anterior, El primer productor, con dife-
rencia, era Chivite. AGA, SYCB 4313,
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cultivo de la cafia de azticar y los ingenios de aztcar habian realizado en la costa de
esta provincia, aunque nada se dice de si los jugos de la cafia se destilaban®. Parte del
abundante vino de los pueblos de las Alpujarras, en cambio, iba a parar a las calderas
y fabricas tradicionales de algunos pueblos y de Granada, aunque ~apuntaba Ma-
doz— la actividad habria decaido desde el establecimicnto del impueste de 1846,
arrastrando consigo a los muchos arricros que hasta entonces lo habian transportado
desde las montafias.

Hacia 1888, lo que mds singularizaba a Granada no era tanto el aguardiente de
vino de las Alpujarras, como ¢l de cafia, que se producia en los numerosos ingenios
que salpicaban la geografia costera. La estadistica que hemos venido utilizando po-
nia de manifiesto la hegemonia de la provincia en la produccion de aguardientes in-
dustriales, con sélo cinco fabricas. Al aguardiente de vino se dedicaban 48 alambi-
ques y 9 fabricas, de mediana capacidad™. La posicién de Granada como fabricante
de aicohol industrial se iria consolidando en los afios posteriores, gracias a la expan-
sién del cultivo del azicar que provocé la pérdida de las dltimas colonias america-
nas, a la repatriacién de capitales y a la voluntad piiblica de sustituir las importacio-
nes de este producto.

Anexas alos ingenios se construyeron grandes destilerias, que se alimentaban de
los principales residuos —melazas—de aquéllos. En 1903, la provincia consumia casi
la mitad de las melazas de los ingenios esparioles y producia cerca de un 45 por 100
del alcohol neutro rectificado™.

La documentacién fiscal disponible es abundante y rica, por cuanto las fabricas
de alcohol industrial estuvieron intervenidas durante la mayor parte del perfodo que
nos interesa®’. La inspeccién era, por tanto, minuciosa, si no eficiente, en el cumpli-
miento de sus tareas, y desde 1889 contamos con auténticas radiografias del sector.
La primera relacion completa incluye 12 fibricas de aziicar, 16 de alcohol y 61 de
aguardientes compuestos. Si estas Gltimas no eran mas que meros alambiques, tradi-
cionales y rudimentarias, aquéllas eran auténticas fabricas, equipadas habitualmen-
te con aparatos modernos que se adquirian directamente de las casas francesas o usa-
dos a otras fdbricas. Las declaraciones de fabricantes que la Ley Osma impuso desde
1904 inclufan descripciones, muy detalladas desde el punto de vista técnico, de las
plantas. Todo hace pensar que 1a innovacidn tecnoldgica imponia economias de es-

54. Singularmente los de Motril {construido por Javier de Burgos en 1830) y Almufidcar {de la So-
ciedad Azucarera Peninsular), de 1845 Madoz (1986}, Granada, p. 107,

55. Entotal habia pues 62 contribuyentes. La capacidad media de 1as calderas de las desiilerfas de
cafia era muy grande {4.868 iitros}, lo que situaba a Granada en segundo Iugar en el sector, por detrds
sélo de Almeria, cuyas f4bricas eran, sin embargo, considerablemente més pequefias v tradicionales.
Como fabricante de aguardientes vinicos, Granada ocupaba un décimo lugar,

56. El148,8% y el 44,6%, respectivamente. Cdlculos propios a partir de la Estadisticade laD. G. de
Aduanas del mismo afio.

37. Se encuentra, semiclasificada, en el Archivo Histdrico de Granada (ARG). Agradezco las su-
gerencias ¢ indicaciones a este respecto de Manuel Martin,
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calay, alalarga, concentracidn o acuerdos por la necesidad de primeras materias. La
fabrica de San Isidro, en Granada capital, es representativa: en 1909 constaba de dos
calderas, una méquina, seis bombas, once depdsitos, tres cubas de fermentacidn, un
aparato de destilacién sistema Guillaume con siete columnas, seis condensadores,
cuatro refrigerantes, un decantador, seis reguladores y cuatro contadores. La fdbrica
trabajaba melazas de forma continua y durante seis meses al afio, produciendo de
6.000 a 6.500 litros de alcohol de 96° al dia®.

Durante el primer tercio del siglo, ¢l sector estuve dominado por menos de diez
fabricas, de dimensiones y con capacidad parecidas a la de San Isidro. Mds de la mi-
tad de las alccholeras industriales, por su parte, estuvieron contrcladas por la pode-
rosa Unidn Alcoholera Espafiola, filial alecholera de 1a Sociedad General Azucare-
ra, que tenia en Granada uno de sus centros de gravedad, con dos fdbricas
sobresalientes: una en Atarfe y otra en Motri*, Dado que esta empresa actuaba en el
sector y en el mercado nacionales, donde también operaban las otras dos grandes
azucareras, Compafifa de Industrias Agricolas y Ebro, no fueron raras las adquisi-
ciones, fusiones y acuerdoes en la construccidn y direccidn de las destilerfas. El fun-
cionamiento de éstas estaba sujeto en tltima instancia a la disponibilidad de mela-
zas, que, hasta la promulgacién de la Ley de Azicares de [935, dependia de los
acuerdos que las tres entidades establecian para cada campaiia®. El scctor azucarero
estaba informalmente cartelizado, y la autonomia de las alcoholeras era por tanto pe-
quefia. Algo que contrasta con la situacién de las destilerfas vinicas.

Tante la modernizacién técnica de las fabricas de alcohol como la comercializa-
cién de Jos productos dependieron de la de los ingenios. La mayor complejidad del
procese de destilacion y rectificacidn en el sector industrial permitié obtener diver-
sos subproductos, que podian destinarse a la ganaderia, a las industrias agroalimen-
tarias o alas quimicas y militares. La desnaturalizacidn a gran escala es la que mejor
sirvié a estag iltimas. Pero la rentabilidad del negocio estaba, ademds, estrechamen-
te ligada al sistema impositivo, que hasta 1953 fue intrincado y cambiante. En con-
junto, beneficié a los alecholes industriales, pues, annque se favorecia de forma ex-
plicita a los vinicos, aquéllos gozaban de una doble proteccion, la del aziicar y la del

58. AHG, Haciends, Alcoholes, ‘Expedientes’” 113/337. Todos los aparatos habjan sido adquiri-
dos en Praga {Breitfeld Dranck), a diferencia de los del resto de los fabricantes, que procedian de las
casas Savalle, Barbet, Guillaume o Egrot {Parfs) o Fives (Lille). Los suministradores de alambiques
para la destilacidr vinica, por el contrario, ¢ran espaioles (Panadés Hermanos, de Barcelona, y T. G6-
mez, de Grao). Eran muy frecuentes las compras de aparatos usados.

59. Ademds delas del Sefior de la Salnd (Santafé) y San Cecilio (Granada). En 1911 seconstruyd la
de San Bruno, que habia de ser la de alcohol desnaturalizado mayor de Espafia. AHG, Hacienda, Alco-
holes, “‘Expedientes’ 1900-1937. Para la UAE, v. Memorias 1906-1940.

60. Los acuerdos, en: CIA, Actas 1510-1935. La influencia politica de 1as grandes azucareras era
notable, a juzgar por las personalidades que se sentaban en los consejos de administracion, El sector
azucarero fue “‘feudal’” entoda Europa, algo que podria atnibuirse a la procedencia de los capitales fun-
dacionales y a la perspectiva de que acabara siendo monopelizado ‘*mediante acverdos™. Al frente de
la SGAE estaba el conservador Sdnchez de Toca.
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alcohol (especialmente el dedicado a usos industriales). Todo indica que se trataba
de un buen negocio®'.

Granada figuraba antes de la guerra como la segunda productora de alcohol des-
naturalizado, por detras de Zaragoza. En sus ocho fabricas se elaboraba cerca de la
mitad del alcohol neutro de melazas, y practicamente todo ¢l aguardiente de cafia de
Espafia®. Las redes comerciales —que se extendian por todo el territorio del Estado—
eran las de las azucareras, y entre los principales clientes se encontraban Campsa o
laindustria militar. Esto se reforzarfa en el periodo bélico y después, mientras estuvo
vigente el proyecto autdrquico del primer franquismo®’. Como en otras provincias,
hubo una oscura proliferacién de fabricas de alcohol, tanto industrial como vinico,
pues la autarquia —que pretendid hacer de las alcoholeras una industria cuasi basica,
como en la Alemania del Plan Cuadrienal- y la institucionalizacién de las negocia-
ciones con la Administracién via sindicatos verticales despertaron grandes ilu-
stones®™.

L.as razones econémicas de la regulacién

Las dificultades que presenta la tarea de medir la modernizacién de una industria
“‘tradicional’’ como la del alcohol son miiltiples. Aqui se ha optado por dos crite-
rios, uno tecnolégico y otro comercial, que se han aplicado en la medida en que las
fuentes utilizadas lo han permitido y sin pretensiones de cuantificacién.

En Tarragona, el principal impulso de las alcoholeras vinicas fue la exportacién,
que animd la modernizacidn técnica de las instalaciones desde mediados del siglo
pasado, aunque los mejores momentos de los aguardientes catalanes va habian pasa-
do. Las comarcas tarraconenses, sin embargo, no podfan abastecer de vinos y orujos
a los fabricantes mads modermnoes, que estaban condicionados por las exigencias de la
produccién a gran escala, por lo que hubo, ya en este siglo, un proceso de absorcién
y/o de expansidn a otras regiones con mayor capacidad viticola.

Ciudad Real es posiblemente el mejor ejemplo de esas regiones viticolas. La
destilacion moderna se impuso tarde, pero masivamente, gracias en buena parte a las

61. AHG, Hacienda, Alcoholes, “*Libros de contraccidn’™™ (1908-1932-1936) v “*Contabilidad™
(1919-1924). Aquf aparecen registrados los ingresos de la Hacienda Piiblica por fibrica. La hegemonia
de Jas de la UAE era clara.

62. El 18% de desnaturalizado y et 41,8% del neutro rectificado. La extensicn de los dos procesos
puede considerarse indicativa de los avances técnicos que se habian registrado en la provincia.

63. V. Libros de Contraccidn de 1937 y Recaudacién 1939-1944.

64. En unarelacién de 1947 aparecian 32 fabricas de alcohol, 59 de aguardientes compuestos v H-
cores y 40 almacenistas. El fraude debi6 aumentar de forma considerable, a juzgar por el nidmero v la
cuantfa de las multas impuestas hasta 1955. AHG, Hacienda, Alcoholes, XX1I-3/13; 210/1302.

Lamentablemente, la documentacion del Sindicato Nacional de Industrias Quimicas, en el que que-
daron integrados los alcoholes no vinicos, ha desaparecide casi por completo, por lo gue desconoce-
mos los agentes y los intereses més importantes del sector. AGA, Sindicatos, SNIQ.
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inciativas y técnicas fordneas y a la abundancia de vinos y orujos propios. Pero su
preeminencia en el terreno de la produccién no se vio correspondida con una bucna
implantacién comercial. Las fabricas de alcohol de Ciudad Real se encontraron abo-
cadas, en el mejor de los casos, a los criadores y exportadores de las zonas tradicio-
nales (Malaga, Jerez, Catalufia o Rioja}, que emplearian el alcchol manchego como
una primera materia de escaso valor, y, en el peor de los casos, a si mismas, o a las
instituciones reguladoras del Estado.

La industria del alcchol en Navarra estuvo muy condicionada por la agricultura,
que es la que mejor explica la implantacién y la evolucién de las alcoholeras vinicas
e industriales. Sobre esta doble base, los fabricantes navarres fueron adoptando tas
modernas técnicas de destilacidn y rectificacion, pero no crearon ni conguistaron
mercados distintos al regional. Los vinicos —entre los que se contaban tanto peque-
fios como grandes, tradicionales como modernos— sirvieron esencialmente a kas bo-
degas locales; los industriales ~sdlo grandes y modernos— se pudieron integrar en el
mercado espaficl, a través de las matrices de las compafifas azucareras.

En Granada, aunque este dualismo vinico-industrial también se did, fueron las
grandes alcoholeras industriales, ligadas al azicar, las que dominaron el sector. La
modernizacidn técnica fue por tanto precoz, y la posicién comercial estuvo determi-
nada por las estrategias de las azucareras, singularmente de la Unién Alcoholera Es-
pafiola, que procurd desde comienzos de siglo una doble proteccién al alcohol gra-
nadino.

Los cuatro casos representan subsectores y estrategias diferentes. Pero los pro-
blemas de fondo de las alcoholeras fueron, desde el siglo pasado, muy similares: ex-
ceso de capacidad, saturacién del mercado interior y falta de competitividad en el
exterior. La proteccidén secular de que habia gozado la industria alcoholera se fue
transformando en la practica administracién del sector, con la fiscalidad como prin-
cipal instramento regulador.

Una pregunta clave en una investigacién como la que aqui se ha presentado se-
ria, ciertamente, si esa modernizacidn que —aunque lenta y parcial- se registrd en el
sector alcoholero tuvo incidencia en el crecimiento economice de cada provincia.
Pero esta es una tarea que dejamos para los especialistas locales o regionales, que
deberian estudiar todas las ¢conexiones intersectoriales a partir de la documentacion
de fibricas, algo que a su vez requeriria una labor, quizas imposible, de desenterra-
miente de contabilidades reales.
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The modernization of the alcohol industry in Tarragona, Ciudad Real,
Navarra and Granada (1888-1953).

ABSTRACT

This paper analyses the process of modernization of the alcohol industry, one of the mast
traditional and widespread sectors of Spanish industry, berween 1888 and 1953. The research
reporied in this work bases on administrative sources and assesses the effects of technological
and commercial modernization on the distilleries of four provinces, each one of them
representing one subsector of the alcohol industry. The main conclusion of this work is that
modernization gave rise to ¢ dualization within the distilling industry and to a diversity of
problems and interests for which public regulation —changing though standardizing- became the
only solution.
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